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Para pedir información sobre el programa de Control de Grasas y Aceites (Fats, Oils and Grease Control), 
llame al 916-264-5011 o 311 o visite www.SacramentoFatFreeDrains.com. 

D I S P O S I T I V O S  D E  R E M O C I Ó N  D E  G R A S A

¿ Q U É  S O N  L O S  D I S P O S I T I VO S  D E 
R E M O C I O N  D E  G R A S A ?

Los dispositivos de remoción de grasa separan las grasas y los 
aceites (fats, oils and grease, FOG) del agua de desecho antes de 
que las aguas entren al alcantarillado. Hay interceptores de grasa 
subterráneos de gran tamaño que se instalan afuera y trampas de 
grasas de menor tamaño que se instalan adentro.

¿QUÉ DISPOSITIVO DE REMOCION DE  
GRASA TIENE?

¿DÓNDE ESTÁ UBICADO EL DISPOSITIVO DE 
REMOCIÓN DE GRASA EN SU RESTAURANTE?  

Sepa donde está ubicado su dispositivo de remoción de grasa para 
poder mantenerlo y usarlo correctamente. Los interceptores de grasa 
de gran tamaño que se instalan bajo tierra están afuera y las pequeñas 
trampas de grasa manuales o automáticas por lo general están dentro 
del edificio, cera del lavamanos, más altas que el piso o en el piso. El 
mantenimiento correcto de los interceptores de grasa y de las trampas 
de grasa previene que el FOG se escurra por el drenaje, obstruyendo 
las tuberías y posiblemente causando un desborde del alcantarillado 
en el restaurante. 

Ejemplo de trampa de grasa 
manual en el edificio

Interceptor de grasa subterráneo afuera del edificio

Ejemplo de trampa de grasa 
automática en el edificio




